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Gasthof Hirschen, La Passion, Eglisau, ZH

C'est entre Zurich et Schaffhouse, prés de la frontiére, qu'est située cette petite localité
ol vous trouverez ce bel hdtel, directement au bord du Rhin. L'auberge de style gothique
tardif située au centre, mentionnée la premiére fois en 1523, a €té restaurée a grands
frais et avec style ces derniéres années. Aujourd’hui, le client trouve au sous-sol, au niveau
du fleuve, un des plus intéressants restaurants de la région. Aménagé avec goit et en tenant
compte de I'histoire, c'est le cadre idéal pour déguster son menu gourmand. Ici, le jeune et
ambitieux chef de cuisine Christian Kuchler interpréte la haute cuisine francaise clas-
sique de facon contemporaine et créative. Il a hérité son talent de son pére, qui enthousias-
mait depuis de nombreuses années ses clients au Schaffli a Wigoltingen. Aujourd'hui
il possede sa propre griffe. Dans son menu, il interpréte la haute cuisine francaise

classique de facon contemporaine et en utilisant les techniques de cuisine actuelles.

Spécialités: Foie de canard, rhubarbe et  Fermeture:dimanche, lundi et tous les midi.

figue (Fr. 32.-). Pigeon Royal, marilles et Vacances: 24 décembre-23 janvier,

asperges sauvages (Fr. 34.-). Terrine de 10 au 21 octobre.

légumes, tomate et basilic (Fr. 34.-). Turbot,

coquillages et vin jaune (Fr. 34 et Fr. 56.-). Adresse

Veau «Ziiricher Unterland», échalotes et  Gasthof Hirschen, La Passion

pommes de terre (Fr. 58.-). Chariot de fro- ~ Untergass 28

mages suisses au lait cru (Fr. 18.-). Péche 8193 Eglisau (ZH)

Melba fagon Daniel Simunic (Fr. 18.-). Tél. 043 411 11 22
www.hirschen-eglisau.ch

Menu: (3-7 plats) (Fr. 96.- & Fr. 176.-).




